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 Tresigallo riscopre la tradizione Da oggi a martedì festa al maiale 

 
 Tresigallo. Da oggi - dalle 15 alle 20 - a martedì, Tresigallo ripropone l’antico rito che si 
svolgeva nell’aia di ogni casa contadina, l’uccisione del maiale e la lavorazione della carne. 
 Era un momento importante di condivisione per la famiglia, dai bambini fino agli esperti 
nonni che garantivano l’esperienza nel «azzuen al maial»: i prodotti ottenuti venivano 
consumati al momento o conservati mediante essicazione o salatura a garanzia di scorte 
per tutti e per diversi mesi.  La festa ha il patrocinio del Comune di Tresigallo e da 
quest’anno anche della Strada dei Vini e dei Sapori di Ferrara Preziosa la collaborazione con 
Coop Arte e Cultura di Tresigallo che gestisce tutta l’operazione del disfacimento del 
maiale, la collaborazione di Avis, Aido e della Scuola di Musica diTresigallo.  Un tuffo nel 
passato, nei sapori antichi, attraverso i gesti legati a questa tradizione che molti ricordano 
ancora nella propria memoria. Si assiste alla preparazione dei ciccioli - lavorati come una 
volta in ampi paioli alla fiamma del fuoco - alla lavorazione di salami, cotechini, coppa, 
salsiccia la carne viene tritata, impastata, insaccata e abilmente trasformata in prodotti 
tipici della tradizione ferrarese. Parte della carne saporita e cotta alla griglia si può 
degustare al momento. Domani pomeriggio, dalle 15 la via la 5º edizione, alle 16.30 è 
previsto anche un assaggio di polenta cunza e dalle 19 una cena a menù fisso attende tutti 
coloro che amano i sapori d’un tempo. Il programma dell’evento è sul sito del Comune di 
Tresigallo: wwwcomunetresigallofeit. 
 


